
包丁いらずのポテトグラタン

　調理時間　 15分
　カロリー　 818kcal

　材料　 (3〜4人分)

じゃがいも 300g
ホワイトソース 200g
ミートソース 120g
ピザ用チーズ 80g

　作り方　

1 じゃがいもをスライサーで薄くスライスし、水にさらしてよく水気を切る。

2 ココットプレートに(1)を並べ、ホワイトソース、ミートソース、ピザ用チーズの順にのせ、
フタをして「ココットプレート・タイマー設定10分」で加熱する。

《レシピ監修　野島ゆきえ》 スライサーで薄くスライスしたじゃがいもを敷き詰めて、市販のホワイト
ソースとミートソースで作る簡単グラタンです。


